Cozinha das Americas
Uruguai, Peru e Bolivia

O projeto foi elaborado a partir das matérias do semestre, como Cozinha das Américas,Funcional, Pescados e frutos do mar e
Bebidas. Dessa forma, houve integracao nas areas de saude,diversidade cultural, inovacao, turismo e gastronomia. Estudamos
tradicoes, aprimoramos técnicas e descobrimos um mundo cheio de possibilidades.

A riqueza e diversidade da cozinha das Américas, com seus pescados e frutos do mar frescos e uma vasta gama de bebidas
auténticas, oferecem uma experiéncia culinaria vibrante e inesquecivel. Essas tradicoes refletem a historia e a cultura de um
continente cheio de vida e sabor. Com as releituras trouxemos muita criatividade e fusao de sabores, aparéncia e historias.
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